MENUS DU 6 NOVEMBRE AU ler DECEMBRE 2023

LUNDI 6

LUNDI 13

Crépe au fromage

Potage aux vermicelles

LUNDI 20

w=]  Toastau chevre

7 LUNDI 27
é; Chili con carne "

b 7' Q Filet de colin ée Poulet roti 'I E‘ﬁr@; Filet de poisson Riz
K Epinards en béchamel k Haricots verts k Haricots plats @ Fruit
= - - Fromage blanc au . I
(o8 Petit suisse coulis de fruits rouges @ Compote pomme/poire = Liégeois
MARDI 7 MARDI 14 MARDI 21 MARDI 28
% Céleri en remoulade k Salade verte \ Salade verte % Salade verte
sl . . Spaghetti e
Al 2 Y.
‘“ Boulettes d'agneau Hachis parmentier 4 ? |€® 4 la bolognaise E{[@ ~J  Accras de morue
Riz a la tomate @% Carottes Vichy
Salade de fruits @ Fruit de saison @f Petit suisse = Emmental
JEUDI 9 JEUDI 16 JEUDI 23 JEUDI 30
k Salade verte Salade de pois chiche k Velouté de potiron
65 Tartiflette ,,r' Y 4 6 Omelette piperade é Sauté de porc ' f 6 Cordon bleu
B%‘ Gratin de courgettes k Brocolis au beurre k ngtgn:jeescdheotueggur .
Fruit de saison Patisserie leie]  Assortiment de fromages Patisserie

a la coupe et pains aux céréales

VENDREDI 10

VENDREDI 17

VENDREDI 24

Salade d'endives

R

aux pommes

- 4,

P
“3' Ro6ti de beeuf
&eﬁa‘ Duo de carottes

[‘: = Fromage

74 .
. Rosette et cornichons

il
e

= Flan & la vanille

Meuniére de poisson

Salsifis

“"9%‘ Potage aux légumes

6 Paupiette de veau "

Blé

@ Fruit de saison

i
A8, '._-._;_.
-Q_ Pl .
o Couscous a lI'agneau

‘Q%.

Yaourt fruité

Clémentine

VENDREDI ler

MENUS SUSCEPTIBLES D'ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
Les viandes servies aux enfants sont prioritairement francaises ou de I'union européenne
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