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ÉDITO 

“La politesse est à l’esprit ce que la grâce est au visage”
(Voltaire).

Trop fréquemment, des personnes déçues par la
fermeture de l’Agence Postale Communale tous les
mercredis manifestent leur mécontentement auprès du
personnel communal. Nous rappelons que ce service
public est fermé depuis plus d’un an (le 1er janvier 2024),
ce jour de la semaine. Une large communication a été
réalisée sur ce journal mais également sur tous les
réseaux de la mairie. 
Les amplitudes horaires d’ouverture de l’Agence Postale
permettent du lundi au samedi matin de bénéficier de ce
service recueillie dans la Mairie alors qu’il aurait pu
disparaître de la commune. Une bonne fois pour toute,
lors de votre passage un mercredi, même si l’APC est
fermée, restez courtois et agréables envers les agents
communaux !

Olivier ROBELET et l'équipe municipale 
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La Mairie est ouverte 
Du lundi au vendredi 

de 9h à 15h 
Le samedi de 9h à 11h30

L’agence postale communale
Le lundi de 9h à 15h

Du mardi au vendredi de 9h à
13h

Le samedi de 9h à 11h30
Fermeture le mercredi 
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DANS L 'OBJECTIF  

Les élèves de seconde et de première Bac Pro
Travaux du lycée Sainte-Marie de Bagnols-sur-

Cèze participent régulièrement à l ’aménagement
des abords de l ’ég l ise.  Nous souhaitons leur
adresser nos remerciements ainsi  qu’à leurs

professeurs pour cet investissement.  

Fél ici tations aux élèves et aux enseignants de l ’école
de Montfaucon pour leur participation à la journée

“J ’aime la Nature propre”  en partenariat avec la
société de chasse La Perdrix et la Fédération

départementale de Chasse.
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FÊTE DE LA
FRAISE

LE PROGRAMME

SAMEDI 12 AVRIL

10h.  Départ de la foulée La
Montfaucofraise

10h.  Ouverture du marché des
producteurs et artisans locaux

12h.  Arrivée de la foulée La
Montfaucofraise suivie de la remise des

prix
14h.  Tournoi de rugby famil les

15h.  Inauguration de la sculpture en
l ’honneur de la Fraise de Montfaucon

sur le parvis de la Mairie,  en présence
des confréries régionales

17h.  Grand Chapitre de la confrérie de
la Fraise de Montfaucon du Gard en
présence des confréries régionales

suivi  de la remise des prix du tournoi
de rugby

 

DIMANCHE 13 AVRIL

9h30.  Messe en l ’égl ise paroissiale
célébrée par Monseigneur Bernard

GINOUX, évêque émérite de Montauban,
en présence des confréries régionales 

10h.  Ouverture du marché des
producteurs et artisans locaux

10h30.  Arrivée devant l ’égl ise des
voitures anciennes du club 

“Les Belles Teufs-teufs”  de Caderousse et
exposition près de la sal le des Fêtes.
14h.  Visite guidée du vieux vi l lage de

Montfaucon
15h.  Concours de charlotte aux fraises

ouvert aux pâtissiers amateurs suivi  de la
remise des prix

Vente de fraises de Montfaucon par les
producteurs 

Restauration et buvette sur place

Durant les deux jours à la salle
polyvalente « Lou Soulèu »

Animations musicales avec le groupe
Laudunum Blues 
le samedi 12/04

Exposit ion « La fraise dans tous ses
états » à la médiathèque.

Exposit ion des travaux des élèves de
l ’école maternelle de

Montfaucon à la médiathèque.

Maquillages pour enfants 

Premier tournoi multi-chance de
tennis de la Fraise 
Femme 4ème série 

vendredi ,  samedi et dimanche

Grande tombola de la Fraise avec un
chariot gourmand à gagner !
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FÊTE DE LA
FRAISE
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VIE ASSOCIATIVE

LES AMIS DU PRIEURÉ DE 
SAINT-MARTIN-DE-RIBERIS
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VIE ASSOCIATIVE

FOOTBALL CLUB AMIS DE
MONTFAUCON

RÉSERVATIONS OUVERTES ! !
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VIE ASSOCIATIVE

ENTRAIDE ET AMITIÉ

MÉDIATHÈQUE DE
MONTFAUCON

Permanences 

le mercredi de 9h30 à 11h30
et le vendredi de 16h30 à 18h30

 
Abonnement annuel par famil le 

20 euros 
 Carte en vente en Mairie

Pour tout contact aux horaires de
permanence au 04.66.39.52.44.
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VIE ASSOCIATIVE

ASSOCIATION LES JARDINS DE MONTFAUCON
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LA PAGE DU TOUR

LE MONT-VENTOUX
LÉGENDE DES COURSES

CYCLISTES

L’étape du Tour de France du 
mardi 22 juillet 2025  sera la 19ème

franchissant le célèbre 
Mont-Ventoux .  

L ’ascension redoutée des coureurs
cyclistes est depuis 1951 le théâtre

de combats acharnés pour les
sportifs .  

Le col  classé Hors Catégorie depuis
1987 a vu de célèbres coureurs

français y remporter des victoires :
Louison Bobet,  Bernard Thévenet,

Jean-François Bernard,  Richard
Virenque.  

Le 22 jui l let  prochain,  l ’étape du jour
aura son arrivée au sommet du

Géant de Provence,  à 1910 mètres
d’alt itude.  

L ’occasion de se souvenir d ’une
étape identique en 1965 au cours de
laquelle se distingua,  ce jour-là,  un

grand vainqueur :  Raymond Poulidor.  
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VOS SERVICES PUBLICS

AGGLO MOBILE
Prochaine présence à Montfaucon, devant la Médiathèque

le mardi 15 avril  de 13h45 à 16h15  
Pour vous aider dans vos démarches administratives,  vos besoins et vos

interrogations
Pensez à prendre rendez-vous !

Contact :  06.79.58.66.16.  et infos sur www.gardrhodanien.fr  

ÉPICERIE SOLIDAIRE

Le camion de l 'épicerie sol idaire sera
présent à Montfaucon :  

tous les lundis de 11h à 11h45.   
Ancien stade,  au croisement de la rue de la

République et de l ’ancien chemin de
Bagnols.

Renseignements au 07.82.70.93.72.  ou à
asso.epe30@gmail .com 



PAGE 11

RECETTE
TERRINE DE FRAISES 
AU CHOCOLAT BLANC

Ingrédients

30g de beurre
180g de chocolat blanc
250g de fromage blanc

200g de fraises
2 feuilles de gélatine

1 paquet de palets bretons
10cl de lait

POURPOUR   
6 PERSONNES6 PERSONNES

Étape 1
Pensez à préparer le dessert la vei l le ou le matin pour le dîner.

Étape 2
Tapissez un moule à cake de f i lm al imentaire.

Étape 3
Emiettez ou écrasez au rouleau à pâtisserie les biscuits.

Étape 4
Mélangez à la spatule avec le beurre fondu, pour obtenir une pâte sableuse,

comme pour un crumble.
Étape 5

Garnissez le fond du moule avec cette préparation.
Étape 6

Faites fondre le chocolat au bain-marie d'un côté et chauffez le lait  de l 'autre.
Étape 7

Découpez les feuil les de gélatine en morceaux et faites-les ramoll ir  dans de
l 'eau froide.

Étape 8
Egouttez-les et incorporez-les au lait  chaud. Lorsque la gélatine est fondue,

ajoutez le chocolat fondu, puis le fromage blanc.
Étape 9

Versez un peu de préparation dans le moule,  a joutez les fraises (entières ou en
morceaux si  el les sont trop grosses)  puis le reste de la préparation.

Étape 10
Placez au réfrigérateur.

Étape 11
Au moment de servir ,  démoulez sur un plat et retirez doucement le f i lm

plastique.



Bulletin municipal de Mai 2025 
merci de transmettre vos

informations au plus tard 
le 22 avril  2025 à

communication@montfaucon.fr 
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INFOS  

VOTRE
CORRESPONDANTE 

Laurence Tardieu
06.73.18.75.37.

laurencetardieu73@gmail .com
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